
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Éclair Aveyronnais

Roquefort, poire et son crumble noisette

Aveyron Éclair

 Roquefort, pear, and its hazelnut crumble

Ou

Soupe de poisson

 sauce aioli et le fromage “l’affiné” de chez Saveur Lozère

Fish soup, aioli sauce, and “L’Affiné” cheese from Saveur Lozère.

Ou 

Pâté en croûte maison

Champignons au vinaigre et chantilly moutarde à l’ancienne

Froasted butternut squash with rosemary and seasonal salad

Ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Parmentier d’agneau de Lozère; légumes croquants sauce napolitaine

Lozère Lamb Parmentier, crunchy vegetables, and Neapolitan sauce

Ou

Araignée de porc panée, marinée à la biere 48

tagliatelles fraiches et ses légumes craquants

Beer-Marinated Crispy Pork Spider (48h)

 Served with fresh tagliatelle and crunchy vegetables.

Ou

Pavé de truite de St frézal en écailles de chorizo

mélange de céréales et pesto au sureau du jardin

St. Frézal Trout Fillet with Chorizo Crust

 Served with a blend of cereals and garden elderberry pesto.

Ou 

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Menu Urugne 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net

Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 


