
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Velouté Conti (lentilles du Massegros inos), 

chips de riz et chutney d'échalotes

Conti-style soup (Massegros lentils), rice chips, and shallot chutney

Ou

L’Œuf fermier de la Maison Delcros 

Juste brouillé aux épinards, écume de ciboulette

Scrambled eggs from Maison Delcros with spinach, and chive foam

Ou 

salade du moment

Butternut rôti au romarin, quelques poireaux frits, oignons rouges

Froasted butternut squash with rosemary and seasonal salad

Ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Joue de bœuf d’Aubrac 

confite longuement, pressée de pomme de terre et ses légumes

Braised Aubrac beef cheek

Ou

Volaille de la Maison Delcros 

farcie aux senteurs des sous bois et jus corsé

Stuffed poultry from Maison Delcros with forest flavors

Ou

Chou farci à la truite de St Frézal et ses petits légumes

Stuffed cabbage with St. Frézal trout and baby vegetables

(Variante végétarienne possible)

Ou 

Suggestion du jour (sauf le dimanch e midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Menu Urugne 
Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  

Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net


