
PLat

Blancs de volaille Maison Delcro
sauce aux champignons, purée de légumes et risotto

Boissons
vins et café inclus

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

Entrée
Terrine maison

ou
Velouté du moment et œuf parfait de la “Maison Delcros”

Apéritifs (non inclus)
Un simple kir ou bien un cocktail 

avec petits fours,

 on s'adapte à vos demandes (non inclus)

desserts
Coupétade

ou
Clafoutis du moment

Repas groupe
de fin d’année

MENU À  25€  /  PERSONNE 



PLats
Mignon de porc cuit à basse température,

pressée de pommes de terre
ou

Poisson du moment,
fondue de poireaux et mélange de céréales

Boissons
vins et café inclus

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

Entrée

Velouté Conti (les lentilles du Massegros),
chutney d’échalotes confites et chips de riz

ou
La salade du moment,

butternut rôti, quelques poireaux frits et oignons rouges

Apéritifs (non inclus)
Un simple kir ou bien un cocktail 

avec petits fours,

 on s'adapte à vos demandes (non inclus)

desserts
Éclair à la pistache

ou
Mousse au chocolat et son siphon au café

Repas groupe
de fin d’année

MENU À  29€  /  PERSONNE 



Plats
La cuisse de volaille farcie de la Maison Delcro

aux champignons, purée de légumes
ou

Le chou farci
à la truite de Saint-Frézal et crémeux de légumes de saison

Boissons
vins et café inclus

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

Entrées
Paris-Brest au Roquefort, noix et compotée de poire

ou
Tartine de mousse de chèvre “Élevage Rodier”,

échalotes confites et butternut rôti

Apéritifs (non inclus)
Un simple kir ou bien un cocktail 

avec petits fours,

 on s'adapte à vos demandes (non inclus)

desserts
Poire Belle-Hélène et sa glace du Fermier Gourmand

ou
Moelleux à la noisette et son siphon au café

Repas de fin
d’année Groupe

MENU À  35€  /  PERSONNE



Plats

La pièce de bœuf d’Aubrac “Élevage Rodier”
tendre tranche cuite à basse température, écrasée de

pommes de terre à l’ancienne et chips de légumes
ou

Saumon Fontaine de Nant
en sabayon aux effluves de citron vert, fondue d’épinards et

mélange de céréales

Boissons
vins et café inclus

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

Entrées
Comme un Paris-Brest,

mousse légère au chèvre, magret de canard
ou

Foie gras mi-cuit maison et sa compotée de fruits de saison

Apéritifs (non inclus)
Un simple kir ou bien un cocktail 

avec petits fours,

 on s'adapte à vos demandes

Fromages
***

 et desserts
Bûche litchi et chocolat blanc

ou
Vermicelles aux marrons et poires flambées

Repas de fin
d’année Groupe

MENU À  49€  /  PERSONNE


