
Menu du Lot 

Nos entrées au choix (à la carte 16€)

Autour de la Saint-Jacques 

 Snackées, carpaccio et tartare aux agrumes, chips de citron, gelée acidulée

Scallops prepared three ways

Seared, citrus tartare, and carpaccio, served with lemon chips and tangy jelly

Ou

Comme un Paris-Brest

Mousse de chèvre de l’élevage Rodier, magret de canard fumé et séché

Gourmet Paris-Brest

Filled with "Rodier" goat cheese mousse, smoked and dried duck breast

Saumon Fontaine de Nant “Mas Pommiers”

comme un sabayon parfumé au citron vert, 

accompagné d’un mélange de céréales 

Fontaine de Nant salmon "Mas Pommiers":

Served with lime-infused sabayon, a blend of grains

Ou

LA Pièce de bœuf d'Aubrac Élevage Rodier

Cuite à basse température, accompagnée d’un écrasé de pommes de terre à l’ancienne

Aubrac beef cut from Rodier farm:

Slow-cooked and served with rustic mashed potatoes

(sauces au choix)

Formule à 38 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 32 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 24€)

Prix net


