
Nos formules 
29.50 € entrée, plat et dessert

25.00 € entrée / plat ou  plat / dessert
Vous accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas ;

 un droit de couvert de 15 € sera facturé.

Entrecôte Boeuf d’Aubrac
29.00€

environ 250gr
***

L'Assiette du Pécheur 19.50€
Accras de poissons - Salade

Truite fumée maison de St Frézal
Fish acras, home smoked trout , salad 

***
L'Assiette du Terroir 19.50€

Terrine du moment Maison 
Charcuterie de la Maison Clavel

 Salade gourmande
Home-cooked terrine , Country ham Maison

Clavel , Gourmet salad

***

Les plats à la carte 20 €
Joue de bœuf d’Aubrac longuement confite

Braised Aubrac beef cheek
Ou

Volaille de la Maison Delcros farcie aux saveurs des sous-bois
Tuffed poultry from Maison Delcros with forest flavors

Ou
Chou farci à la truite de Saint-Frézal et petits légumes

Stuffed cabbage with Saint-Frézal trout and baby vegetables
(Variante végétarienne possible)

Les entrées à la carte 12 €
Velouté Conti (lentilles du Massegros INOS), 

chips de riz et chutney d'échalotes
Conti-style soup (Massegros lentils), rice chips, and shallot chutney

Ou
Œufs fermier brouillés de la Maison Delcros aux épinards, 

écume de ciboulette et ses pickels
Scrambled eggs from Maison Delcros with spinach, and chive foam

Ou 
Salade du moment : Butternut rôti au romarin

Froasted butternut squash with rosemary and seasonal salad

Plat seul (main only) 15€
***

Entrée + plat   OU   plat + dessert
( stater+ main or main+dessert)

17.50€
***

Entrée + plat + dessert
(starter + main + dessert)

19.50€

Menu du jour :
Tous les midis sauf

 le dimanche et jours fériés
Daily exept on Sunday ans public holidays

Menu Les 2 Rives

Les desserts à la carte 9 €

Bûche litchi et chocolat blanc
Lychee and white chocolate yule log

 Ou
Poire Belle-Hélène et glace du “Fermier Gourmand”

Poire Belle-Hélène with “Fermier Gourmand” ice cream 
Ou 

Moelleux à la noisette et son siphon café
Hazelnut fondant with coffee espuma

Ou
Fromages de Pays / Local Chease

 "L'information concernant les ingrédients
allergènes de nos préparations est disponible

sur demande"

MENU ENFANT à 15€
MINI PLAT DE LA CARTE + 

MINI DESSERT DE LA CARTE  ou 
GLACE de Lozère Le Fermier gourmand

+ UN SIROP

inclus un sirop (pour les enfants < 11 ans)


