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Les entrées i la 12 €

Velouté de potimarron. et ail conit, scones au thym,
et crémeux aux champignons de nos sous bois
Pumpkin soup with candied. garlic, thyme scones, and. creamy wild. jorest

mushrooms Daily.exept on Sunday.ans public holidays
Ou (main only)
Terrine maison et oignons conjits 1
Homemade terrine with glazed. onions ( stater+ mainor mainsdessert)
Ou

CEuj, de la. Maison Delcros Jrits et purée de choux Jleur au curry jumé
Jried. egg Deleros , with cauliflower purée and smoked. curry

(starter + main + dessert)
Les plats & la carte 20 €
Truite de St Frézal, purée de carrotte, pommes de terre et sauce vin blanc
St. Frézal trout, lentils, leek jondue, white wine sauce. Entrecite dAubrac
Ou
Volaille de le maison Deleros, pommes de terre sautées,
purée de butternut et ses champignons Bl o .
Delcros jarm poultry, mashed. potatoes, butternut purée, and. its mushrooms L Assiette du. Pécheur 19.50€
Ou

Notre assiette végétarienne du moment

/ Our current vegetarian dish
__ Les desserts & la carte § € Fish acras, home smoked. trout., salad

agrumes de saison, gelée de sureau et son croustillant L Assiette du Terroir 19.50€
se with Seasonal Fruits, Elderberry Jelly, and. Crispy Topping %
Ou
de marron sur un Déme. de poire lambée 6. Lalcool de poire
Domaine Laurens'
éed Pear Dome with Domaine, Laurens' Pear Home-cooked. terrine, Country ham Maison
Brandy, Clavel,, Gourmet salad.
Ou
Tartelette chocolat noisette et praliné au grué de cacao
Chocolate and hazelnut tartlet with cocoa praline ™

MENU ENFANT & 15€

entrée, plat et dessert MINI PLAT DE LA CARTE +
25.00 € entrée / plat ou plat / dessert MINI DESSERT DE LA CARTE ouGLACE de Lazére
Le Fermier gour
l/ou.s accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas; Lun sﬁo";’d
un,droit de couvert de 15 € sera jacturé. inclus un sirop (pour les enjants < 11 ans)



