
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Velouté de potimarron et ail confit, scones au thym, 

et crémeux aux champignons de nos sous bois

Pumpkin soup with candied garlic, thyme scones, and creamy wild forest mushrooms

Ou

Terrine maison et oignons confits

Homemade terrine with glazed onions

Ou 

Œuf de la Maison Delcros frits et purée de choux fleur au curry fumé

fried egg Delcros , with  cauliflower purée and smoked curry

Ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Truite de St Frézal, purée de carrotte, pommes de terre et sauce vin blanc

St. Frézal trout, lentils, leek fondue, white wine sauce.

Ou

Volaille de la maison Delcros, pommes de terre sautées,

 purée de butternut et ses champignons

Delcros farm poultry, mashed potatoes, butternut purée, and its mushrooms

Ou

Notre assiette végétarienne du moment

Our current vegetarian dish

Ou 

Suggestion du jour (sauf le dimanch e midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Menu Urugne 
Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  

Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net


