
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Ravioles de betterave crue et cuite, mousse de chèvre élevage Rodier et pignons de pin

Raw and cooked beetroot ravioli, Rodier farm goat cheese mousse, and pine nuts

Ou

Pomme de terre farcie aux champignons, ventrèche Maison Clavel,

 fondant “Saveur Lozère”   

Potato Stuffed with Mushrooms, Pork Belly, ‘Saveur Lozère’ Fondant 

Ou 
Tarte aux blettes, roquefort et noix 

Chard Tart with Roquefort and Walnuts

Ou 
Suggestion du jour (sauf le dimanche midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Bourguignon de canard et ses légumes de saison

Duck Bourguignon with Seasonal Vegetables

Ou
Surprise de cochon, polenta au butternut, potimarron, champignons et jus corsé

Pork Surprise, Butternut Polenta, Red Kuri Squash, Mushrooms, and Rich Jus

Ou 
pavé de truite de st frézal au soja, poêlée de légumes, pousses de soja  

St. Frézal Trout Fillet with Soy Sauce, Sautéed Vegetables, and Bean Sprouts

Ou 
Suggestion du jour (sauf le dimanch﻿e midi) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch)

Menu Urugne 
Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  

Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net


