Hétel §

Restaurant

Les

REPAS GROUPE
DE FIN D’ANNEE

MENU A 25€ /| PERSONNE

ENTREE

Terrine Maison
de fin dannée

PLAT

Blancs de volailles Maison Delcros
sauce champignons, purée de légumes et risotto

DESSERTS

Coupétade
ou
Clafoutis du moment

BOISSONS

vins et café inclus I_ogis

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes HOTELS
RESTAURANTS

DEPUIS 1948

APERITIFS (NON INCLUS)

Un simple kir ou bien un cocktail
avec petits fours,

on s'adapte a vos demandes (non inclus) Hotel ***
Restaurant

Les 2 Rives




Hétel §

' MEPAS GROUPE
DE FIN D’ANNEE

MENU A 29€ / PERSONNE

ENTREE

Assiette de pays, jambon de pays Maison Clavel,
Laguiole pané et Farcous
ou
Carpaccio de betteraves crues et cuites,
mousse de chevre de chez Rodier

PLATS

Mignon de porc sauce charcutiere,
gratin de pommes de terres
ou
Pavé de lieu noir en croute dherbes
risotto crémeux, copeaux de parmesans et petits légumes

DESSERTS

Pain dépice perdu, glace du Fermier Gourmand
ou
Torche aux marrons

logiS

BOISSONS HOTELS
RESTAURANTS
vins et café inclus DEPUIS 1948

nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

APERITIFS (NON INCLUS)
Hbte| ***

Un simple kir ou bien un cocktail Restaurant

avec petits fours, Les 2 Rives

La Mothe

dapte a vos demandes (non inclus)

i




Hétel

Restaurant

®EPAS DE FIN
D’ANNEE GROUPE

MENU A 35€ / PERSONNE

ENTREES

Velouté de potimarron et girolles
ou
Paté en crolte fait maison de fin dannée

PLATS

La cuisse de volaille farcie de la Maison Delcros
aux champignons, purée de légumes
ou
Filet de truite de St Frézal écaille de chorizo
tagliatelle de légumes sauces aux herbes

DESSERTS

Poire pochée aux épices
ou
Buche chocolat noir, insert a lorange

BOISSONS

vins et café inclus
nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

APERITIFS (NON INCLUS)

Un simple kir ou bien un cocktail

avec petits fours,
on s'adapte a vos demandes (non inclus)

logiS
HOTELS

RESTAURANTS

DEPUIS 1948

Hotel ***
Restaurant

Les 2 Rives




Hétel

&t “REPAS DE FIN
D’ANNEE GROUPE

MENU A 49€ / PERSONNE

ENTREES

cheesecake a la truite fumée de St Frézal
ou
Soupe de poisson et son aioli

PLATS

Wellington de beeuf dAubrac individuel Elevage Rodier

ou
Cassolette de gambas, noix de Saint-Jacques avec écume de
corail, riz au curry et petits légumes

FROMAGES
* % %

ET DESSERTS

Forét-noire
ou
Carré frais de clémentine, cannelle et ses orangettes
logis

BOISSONS ﬂs?lﬁlﬁrss

DEPUIS 1948

vins et café inclus
nous comptons une bouteille de vin pour 5 personnes

APERITIFS (NON INCLUS) thl
Un simple kir ou bien un cocktail fﬁ?;‘gﬁ,?

avec petits fours, La Mothe
on s'adapte a vos demandes

i




sz BUFFET APERITIF

Restaurant

OU FORMULE
UFFET DINATOIRE

A COMPOSER SELON VOS GOUTS

FORMULES AU CHOIX

Boissons :
o Kir
e Sangria, Spritz Maison
e autres a définir
o bouchée salée : 2€/type (inclus 2 portions)

o bouchée sucrée : 2€/type (inclus 2 portions)

LES BOUCHEES SALEES LES BOUCHEES SUCREES
Toast de foie gras et pain dépices Tartelette au citron meringuée
Croquette de chevre Mini choux chantilly et ceeur caramel
Velouté du moment et chantilly noisette Farandole de macarons
Blinis de truite fumée Entremets chocolat et orange confite
Gambas flambées Cannelés
Tartinade Caramel mou
Mini-bouchée a la reine Muffins
Gressins et sa boule de fromage de chevres Panna-cotta
mini choux mousse roquefort et poire Mini-b0che inspiration framboise
mini éclair rillette de poisson Financier pistache et son crémeux
Farcous Mini éclairs

Mini-feuilleté a lescargot et persillade
BouchéE fromage ail et fines herbes au pain dépice

logiS

HOTELS

DEPUIS 1948

Wrap de truite fumée maison
Gougere
Madeleine au pesto
Gressin de magret fumé maison et roquette
Nem au fondant de Saveur Lozere
Brochette figue, jambon et mozzarella
Panna-cotta Foie gras
Club sandwich roquefort, poire et noix EIS;?;::SH

ok o N/ | ==  Les 2 Rives

"N'hésitez pas a nous partager vos envies pour faire
de ce moment gourmand une expérience sur mesure !”



Hétel #

Restaurant

Les

MU LOCAL ET DU
_FAIT MAISON DANS
' VOTRE ASSIETTE _g

AU SERVICE DE VOS PAPILLES @

a
o

Le titre Maitre Restaurateur est le seul titre délivré par
IEtat pour la restauration francaise.

Notre restaurant a renouvelé ce titre en 2023, grace au travail de toute
I"équipe.

Ce label, inscrit dans la loi de Consommation, sappuie sur un cahier des
charges qui méle professionnalisme et qualification du chef, tracabilité et
saisonnalité des produits.

CERTIFIEE

HOTELS

DEPUIS 1948

Hébtel ***

Restauran
Les 2 Rives

Lo Mothe
48 500 Bonassac
LA CANOURGUE

Tél: 04 66 32 99 97
Fax : 04 66 32 06 95



