
Nos formules 
29.50 € entrée, plat et dessert

25.00 € entrée / plat ou  plat / dessert
Vous accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas ;

 un droit de couvert de 15 € sera facturé.

L'Assiette du Pécheur 19.50€
Accras de poissons

Truite fumée maison de St Frézal
 Salade gourmande

Fish acras
 home smoked trout 

Gourmet salad 
***

L'Assiette du Terroir 19.50€
Terrine du moment Maison 

Charcuterie de la Maison Clavel
 Salade gourmande

Home-cooked terrine
Country ham Maison Clavel

Gourmet salad

***

Les plats à la carte 20 €
Brochette de poulet grillé Maison Delcros mariné thym citron sauce curry

roulé de courgette farci au caviar d‘aubergine
Grilled chicken brochette from Maison Delcros marinated with thyme and lemon, curry

sauce, zucchini roll stuffed with eggplant caviar
Ou

Burger Les 2 Rives, steak haché de la Maison Labaume et frites maison
Les 2 Rives Burger, minced beef  from Maison Labaume, and homemade fries

Ou 
Encornets farcis, poivronade et légumes grillés du soleil

Stuffed squid, pepper sauce, and grilled summer vegetables

Les entrées à la carte 12 €
Carpaccio de melon, jambon de pays Maison Clavel et chantilly noisette

Melon carpaccio, Maison Clavel country ham, and hazelnut whipped cream
Ou

Salade de pays et ses farçous (spécialité locale)
Country salad and its farçous (chard and sausage meat)

Ou 
Gaspacho d‘été, écume d‘ail confit

Summer gazpacho, roasted garlic foam

Tous les midis sauf
 le dimanche et jours fériés

Daily exept on Sunday ans public holidays

Menu Les 2 Rives

Les desserts à la carte 9 €

Roulé fraicheur aux fraises et menthe
Fresh roll with strawberries and mint

 Ou
Cheesecake au melon et ses billes de melon au sirop de vanille

Melon cheesecake with melon balls in vanilla syrup
Ou 

Finger dulce caramel
Caramel dulce finger

Ou 
Minestrone de fruits de saison, et Glaces à la fleur de lait de brebis

de Lozère “Le Fermier groumand”
Seasonal Fruit Minestrone, and Sheep's Milk Ice Cream

 from Lozère “Le Fermier Gourmand”
Ou 

Fromage de pays Lozère / Aveyron
Lozère / Aveyron local cheese

 "L'information concernant les ingrédients allergènes
de nos préparations est disponible sur demande"

MENU ENFANT à 15€
MINI PLAT DE LA CARTE + 

MINI DESSERT DE LA CARTE  ou GLACE de Lozère
Le Fermier gourmand (VANILLE -  FRAISE - CHOCOLAT)

+ UN SIROP

inclus un sirop (pour les enfants < 11 ans)

Plat seul (main only) 15€
***

Entrée + plat   OU   plat + dessert
( stater+ main or main+dessert)

17.50€
***

Entrée + plat + dessert
(starter + main + dessert)

19.50€


